Condimento a Base di Balsamico di Modena 1.G.P.
Calamaio

Artikelnummer: 3816
Hersteller: Giuseppe Giusti
Mengenangabe: | 50 ml | Ki 12 |
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Der auf Basis des [13 Medaglie d[1Orol] kreierten Essigs zeichnet sich durch eine gute Dichte und angenehmen
Aromen roter Friichte, Honig und Vanille aus. Gut zu frischer Pasta, frischem Kése und frischen Friichten.
Dichte: 1,32

Durchschnittliche Nihrwertepro 100g

Brennwert 45,00 kcal / 188,41 kj
Fett 0,00 g

-davon gesittigte Fettsduren 0,00 g
Kohlenhydrate 11,00 g

-davon Zucker 5,00 g

Eiweiss 0,28 g

Salz 0,00 g

Zusitzliche Informationen
Verpackungsgréfie in cm22,00/17,00/10,00

EAN-Nummer 8006911001640
Ursprungsland 005
Zolltarifnummer 2209001105
Lagerungshinweis 4-30°C
Zutaten:

Weinessig, gekochter Trauben- most. Enthédlt SULFITE.

Vorhandene Allergene:
- Schwefeldioxid u. Sulfite(SO2) von mehr als 10mg per kg/1(3)
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