BBQ Rind Gewiirzmischung

Artikelnummer: 1284
Hersteller: Pfefferkontor
Mengenangabe: 70 g | Ki 18

Diese aufregend aromatische BBQ-Rind-Gewlirzmischung mit der feinherben Note von Kakao, der dezenten
Pfeffernote und ihrem Raucharoma vollendet jedes Rindfleisch. Gleich ob Sie das Fleisch marinieren oder
nachtrdglich nach dem Grillen/Braten wiirzen. Sie erleben ein besonderes Geschmackserlebnis. Wir personlich
nehmen diese Mischung auch sehr gerne fiir kréftige Soflen und zum Marinieren und Wiirzen von Wild. Diesem
verleiht sie eine sehr aromatische Note.

Zusitzliche Informationen
EAN-Nummer 4251574106711
Ursprungsland 004
Zolltarifnummer0910919004

Zutaten:

Meersalz, schwarzer Bergpfeffer*, gelbe SENFSAAT*, Zwiebeln*, Wacholderbeeren*, langer Pfeffer*,
gerduchertes Meersalz, Fenchelsaat®, griiner Bergpfeffer*, Kakaoschalen*, Sauerampfer*, Rohrohrzucker*,
Chilli*, Piment*, Knoblauch*, Nelke* *aus kontrolliert biologischem Anbau
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