Krauter der Provence

Artikelnummer: 1287
Hersteller: Pfefferkontor
Mengenangabe: 30 g | Ki 18

Durch die sorgfaltige Auswahl von Kriutern und dem duftigen Lavendel gibt es hier eine ganz besondere Variante
des Klassikers aus der franzdsischen Kiiche. Die angenehme Note von Lavendel passt besonders gut zu Fleisch,
insbesondere zu Lamm. Aber auch Gemiise wird mit einer besonderen Krauter- und Lavendelnote versehen.

Zutaten: Thymian*, Rosmarin*, Bohnenkraut*, Majoran*, Salbei*, Basilikum*, Oregano*, Lavendelbliiten*®,
Liebstockel*.

*aus kontrolliert, biologischem Anbau

Zusitzliche Informationen
EAN-Nummer 4251574100535
Ursprungsland 004
Zolltarifnummer0910911004

Zutaten:
Thymian*, Rosmarin*, Bohnenkraut*, Majoran*, Salbei*, Basilikum*, Oregano*, Lavendelbliiten*, Liebstockel* *
aus kontrolliert biologischem Anbau.
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