Terrine de Sanglier Sauvage au Pinot Gris

Artikelnummer: 1772
Hersteller: Nemrod
Mengenangabe: 100 g | Ki 24

Wildschweinterrine mit Grauburgunder Eine elséssische Kombination aus Wildschwein (34,6 %) und
Grauburgunder (6,5 %). Diese kostliche Terrine aus Wildschwein aus den Vogesen, sanft mit ein paar Tropfen
elsdssischem Grauburgunder versehen, wird Sie auf eine geschmackliche Reise in den Osten Frankreichs
entfiithren!

Durchschnittliche Nihrwertepro 100g

Brennwert 166,00 kcal / 695,01 kj
Fett 9,40 g

Kohlenhydrate 1,30 g

Eiweiss 19,00 g

Zusitzliche Informationen
EAN-Nummer 3760252831001
Ursprungsland 001
Zolltarifnummer1601009901

Zutaten:
Wildschweinfleisch 34,6%, Schweineleber, Schweinefett, Grauburgunder 6,5% (SULFITE), EIER, Salz, Zwiebel,
Pfeffer, Kiimmel, Koriander
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