Monocultivar Peranzana Olio extra vergine di oliva

Artikelnummer: 2271
Hersteller: Guglielmi
— Mengenangabe: 0,501 | Ki 6

Monocultivar Peranzana ist ein leicht fruchtiges, kaltgepresstes natives Olivenol extra, das ausschlieBlich aus
Oliven der Sorte Peranzana stammt. Sein lieblicher und delikater Geschmack macht es zur idealen Zutat fiir Tartar,
gediinsteten

oder rohen Fisch, weilles Fleisch und feine SofSen. Roh verwendet, entfaltet Peranzana seine Eleganz: Es verfeinert
frische Salate — besonders mit Sellerie oder Obst —, bereichert Garnelen, Scampi und andere Krustentiere und
verleiht selbst

einfachen Zubereitungen wie Fisch-Tartar oder gegrilltem Gemiise einen unverwechselbaren, raffinierten
Geschmack.

Zusitzliche Informationen
EAN-Nummer 8034041250669
Ursprungsland 005
Zolltarifnummer 1509200005
Lagerungshinweisdunkel und kiihl

Zutaten:
Natives Olivenol extra
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