Kalbsjus dunkel

Artikelnummer: 3081
Hersteller: JusComte
Mengenangabe: 200 g | Ki 6
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Der kraftige Geschmack der dunklen Kalbsjus wird geprédgt von ausgezeichneten Rot- und Portweinen, sowie
exquisiten Krdutern und Gemiise. Sie eignet sich besonders zu rotem Fleisch wie Rind- oder Kalbsfilet. Mit
reduziertem Balsamico

oder z.B. einem Loffel Créme Fraiche passt sie sich jedem Gericht perfekt an.

Durchschnittliche Nihrwertepro 100g

Brennwert 66,00 kcal / 276,33 kj
Fett 0,90 g
-davon gesittigte Fettsduren 0,30 g
Kohlenhydrate 8,90 g
-davon Zucker 350 ¢g
Eiweiss 4,50 g
Salz 0,40 g

Zusitzliche Informationen
EAN-Nummer 4260146760015
Ursprungsland 004
Zolltarifnummer1603001000

Zutaten:

Kalbsknochen, Wasser, Rotwein, Zwieblen, SELLERIE, Portwein rot, Madeira, Tomatenmark (Tomaten, Salz),
Lauch, Karotten, Zucker, Rapsol, Maisstéarke, Speisestiarke, Holundersirup, Thymian, Rosmarin, Knoblauch,
Piment, Lorbeerblatt, Pfeffer schwarz, Wacholderbeeren
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