Panforte di Siena IGP Margherita 100 g

Artikelnummer: 3110
Hersteller: Pasticceria Sinatti
Mengenangabe: 100 g | Ki 18

Toskanischer Friichtekuchen | Das Panforte Margherita (auch bianco), ist be-nannt nach Koénigin Margherita di
Savoia, als sie im Jahr 1879 anldsslich des berithmten Pferderennens Palio nach Siena reiste. Es ist eine erlesene
Kombination aus Mandeln, Zucker und Honig, angereichert mit kandierten Friichten und Gewtirzen.
Klassischerweise wird es mit einer Schicht feinem Puderzucker bestdubt und ist um einiges ,,leichter als das
Panforte Nero. In traditioneller sienesischer Verpackung

Durchschnittliche Nihrwertepro 100g

Brennwert 369,00 kcal / 1544,93 kj
Fett 13,53 ¢

-davon gesittigte Fettsduren 1,11 g

Kohlenhydrate 54,48 g

-davon Zucker 47,78 g

Eiweiss 7,05¢

Salz 0,05¢g

Zusitzliche Informationen
EAN-Nummer 0793541275005
Ursprungsland 005
Zolltarifnummer1905907005

Zutaten:
Mandeln, kandierte Friichte (Orangeat, Zitronat, Melone), Zucker, Weizenmehl, Honig, Gewiirze, Aromastoffe,
Oblaten
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