Panforte di Siena IGP nero 100 g

Artikelnummer: 3132
Hersteller: Pasticceria Sinatti
Mengenangabe: 100 g | Ki 18

Toskanischer Friichtekuchen mit Kakao veredelt | Das Panforte Nero, auch bekannt als ,,Panpepa-to®, ist eine
der dltesten SiiBigkeiten Sienas. Es besteht aus kandierten Friichten (Orangen und Melonen), Honig und Mandeln,
die zusammen mit Gewlirzen und zerbroselten Oblaten zu einer festen Masse verarbeitet werden, die anschliefend
mit aromatischem Kakaopulver umhiillt wird. In traditioneller sienesischer Verpackung

Durchschnittliche Nihrwertepro 100g

Brennwert 364,00 kcal / 1524,00 kj
Fett 13,33 ¢

-davon gesittigte Fettsduren 1,08 g

Kohlenhydrate 57,712 ¢

-davon Zucker 4781 ¢g

Eiweiss 6,94 ¢

Salz 430¢g

Zusitzliche Informationen
Ursprungsland 005
Zolltarifnummer1905907005

Zutaten:
kandierte Friichte (Melone, Orange), Mandeln, Zucker, Weizenmehl, Honig, Gewlirze, Bitterkakao, Oblaten,
Aroma
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