
Wilk Gourmetgroup - Gutenbergstraße 29 - 37671 Höxter - Tel. +49 5271 9785-0 - Fax +49 5271 9785-29 - E-Mail: service@wilk-gourmetgroup.de

Olio extravergine d’olice dell’ agricultura biologiqua
Artikelnummer: 7939
Hersteller: Le Ferre
Mengenangabe: 0,50 l | Ki 6

Bio-Olivenöl extra vergine | Dieses extra native Olivenöl aus zertifiziert biologischem Anbau vereint die
Charakterzüge traditioneller apulischer Sorten wie Leccino, Ogliarola, Frantoio und Coratina – je nach Ernte in
variabler Zusammensetzung. Das Ergebnis ist ein ausgewogenes, leicht fruchtiges Öl, das am Gaumen mit zarten
Bitternoten und einem sanft pikanten Abgang überzeugt. Die Oliven werden zwischen Oktober und Dezember
geerntet und schonend verarbeitet, um
die natürliche Reinheit und den authentischen Geschmack zu bewahren. In der Küche zeigt sich dieses Öl als
vielseitiger Begleiter: Es unterstreicht die Aromen verschiedenster Gerichte, passt harmonisch zu unzähligen
Speisen und verleiht ihnen eine feine, ausgewogene Note.

Durchschnittliche Nährwertepro 100g
Brennwert 824,00 kcal / 3449,92 kj
Fett 92,00 g
-davon gesättigte Fettsäuren 14,00 g
Kohlenhydrate 0,00 g
-davon Zucker 0,00 g
Eiweiss 0,00 g
Salz 0,00 g

Zusätzliche Informationen
Verpackungsgröße in cm15,00/22,30/23,50
EAN-Nummer 8033344772519
Ursprungsland 005
Zolltarifnummer 1509200005

Zutaten:
Natives Olivenöl extra


